
MENÙ
ANTIPASTI

Bollito di mare
Gamberi, folpetti, ovi di seppia, canocchia, sarda in saor, 
capasanta

Vongole veraci spadellate

Cozze alla Napoletana

Piatto della casa
Capesante e canestrelli ai ferri

Catalana
(min.2 persone) su prenotazione

Canocchie al vapore

Capelunghe ai ferri

Sarde saor

Piatto canestrelli

Piatto capesante

Grande Antipasto
Bollito, scampi, gamberoni ai ferri, capesante

Carpaccio di salumi vari

Gamberi in salsa rosa

Astice in bella vista
con capesante (min.2 persone)

PRIMI PIATTI

Risotto scampi
(min.2 persone)

Risotto di rane
(min.2 persone)

Risotto di pesce
(min.2 persone)

Spaghetti alle vongole veraci

Spaghetti allo scoglio

Tagliatelle all’anatra

Tagliolini/Gnocchetti
con granseole e pomodorini

Scoglio reale
(su prenotazione)

SECONDI PIATTI

Grigliata di pesce
Filetto, branzino, scampo, gamberone e seppia nostrana

Filetto di branzino

Piatto scampi e gamberoni

Seppie ai ferri

Scampi ai ferri

Gamberoni reali alla griglia

Frittura di pesce dell’Adriatico

Rane fritte con polenta

Baccala mantecato

Tagliata di manzo con rucola

Costata di manzo

CONTORNI

Insalatina mista

Patatine fritte

BEVANDE

Acqua
1 litro, 1/2 litro

Coca Cola
Piccola, media

Bibite varie

Birra
Piccola, media

Vino 
1 litro, 1/2 litro, 1/4 litro

Caffè

Caffè corretto

Amari

Grappe

DOLCI

Dolci vari assortiti a porzione

Sorbetto al limone

Sorbetto alla liquirizia

Tartufi

Affogati tartufi

Ananas al naturale

Liquore


